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SIMONELLI

espresso coffee machines

Ekspresy mistrzow swiata!

*Technologia T3 umoZliwia niezalezne ustawianie temperatury wody dla kazdej
z grup. T3 to technologia idealna dla kawiarni oferujgcych kawy jednorodne
jak i wiele blenddw kawowych.

*Gravimetric wbudowany system wazenia, dzieki ktéremu barista

otrzymuije informacje o gramaturze naparu przygotowanego w okreslonym
czasie. W potgczeniu z technologiq T3 pozwala uzyskaé perfekcyjne

i powtarzalne espresso.

Victoria Arduino Black Eagle T3 Gravimetric -
Oficjalny ekspres Mistrzostw Swiata

Baristéw-World Barista

Championship

Aurelia Il T3, ekspres
kolbowy, wyposazony
w technologie T3*,
zaprojektowany z myslg
o najbardziej

wymagajacych baristach.

Appia Il Compact Talento profesjonalny ekspres
dwugrupowy ekspres kolbowy automatyczny o wydajnosci
o kompaktowych rozmiarach.  do 240 kaw/h

Doskonate potgczenie nie-

wielkich rozmiaréw i najwyz-

szej jakosci pracy.

Wiecej informaciji:

Damian Adamek, damianadamek@polmarkus.com.pl mob.:509-115-056,
Grzegorz Adamczyk, grzegorzadamczyk@polmarkus.com.pl, mob.:601-413-470
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CHOCOLATE TECHNOLOGY
VOspélnie Tworzym RPozwd
P ymy /i

; ODKRYJ NOWE HORYZONTY
REWOLUCJA W SWIECIE BIZNESOWE Z POLMARKUS

PRALIN

One shot depositor
Tradycyjna jakosé
w nowoczesnym wydaniu.

CHCESZ UNOWOCZESNIC SWOJ LOKAL LUB ROZSZERZYC SWOJA
DZIALALNOSC? ZAUFAJ NASZYM SPECJALISTOM!
oNEeE SHOT 20

—ormaeate=x

CHOCOLATE TECHNOLOGY

Zrealizowalismy ponad 200 projektéw
z Polski i zagranicy.

Oferujemy:
N o el - bezptatne wykonanie projektu 2D i 3D
%/ /@'8 0;{,;; g3y A - dopasowanie maszyn, urzgdzen i mebli
' - petne zaopatrzenie
- szkolenia

Zapytaj o projekt i wycene - fachowe doradztwo i indywidulane

tel: 663 020 640 lub 32 30 19 120 podejscie do Klienta.

Temperéwka T20 z liniq Temperéwka T8 - najmniejsza Cube -Wszechstronna
do oblewania czekoladg, na rynku temperéwka i elegancka fontanna

dedykowana dla rzemiesini- do pralin, stworzona dla czekoladowa.
czych cukierni i czekoladziar- matych cukierni i pracowni

ni. Jakosé, szybkosé czekolady.

i prostota uzytkowania.

Wiecej informacii:
Damian Adamek, damianadamek@polmarkus.com.pl mob.:509-115-056,
Grzegorz Adamczyk, grzegorzadamczyk@polmarkus.com.pl, mob.:601-413-470
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your visible value

Eleganckie i funkcjonalne
urzadzenia do chtodzenia

Idealne lody rzemieslinicze

Witryny lodowe
z wioskg dusza

Jakos¢, precyzja,
profesjonalizm. ISA
od poczgtku
swojego istnienia,
wyznacza kierunki g
i standardy rozwoju =l " ——— |
witryn lodowych :

i cukierniczych.

Millenium ST
Gwarancja stabilnosci
eksponowanych lodéw

Ribot. 1 urzqdzenie 1000 mozliwosci.
Idealny dla: Piekarni, Cukierni, Lodziarni, Gastronomii. Szatkuje, gotuje, pasteryzuje,
schtadza, zamraza, ubija, napowietrza, gotuje na parze.
Funkcja programowania procesdw zapewnia najwyzszg powtarzalnosce.

Kaleido Gwarancja stabilno-
$ci eksponowanych lodow

Isetta Wyjgtkowo waska
witryna, Idealna do lokali
o niewielkiej powierzchni

Gelataio. Mobilna witryna
w stylu retro, dedykowana
do sprzedazy na swiezym
powietrzu.

Gelshow - frezer do szybkiej
produkcji sorbetdw oraz
loddw mlecznych. Umozliwia
produkcje loddéw bezposred-
nio przed Klientem!

Ekogel - frezer doceniony
przez lodowych mistrzéw
Swiatal Tradycyjne wtoskie,
pionowe utozenie mieszadta
umozliwia produkcije loddw

KAF2B 60x80 Szafa odroczo-
nej fermentacii. Zaprogramuj
proces i $pij spokojnie.
Doskonaty sposdb optymali-
zacji produkcji dzieki opcji

Linia szaf chtodniczych SHINE
NEW. Dzieki doskonatej izolacji
termicznej zapewniajg naj-
wyzszy standard konserwaciji
a zastosowana w nich stal

KAGL - Seria urzgdzen
mrozniczych dla pracowni lo-
dowych. Pomiesci 54 kuwety
lodowe! Szafa mroznicza,HP
51 zamrazarka szokowa, HP

jak w najlepszych, wtoskich NIGHT & DAY z powtokqg antypalcowaniu 101 zamrazarka szokowa.
lodziarniach. gwarantuje estetyke
prezentaciji.
Wiecej informaciji: Wiecej informaciji: Wiecej informacii:

Damian Adamek, damianadamek@polmarkus.com.pl mob.:509-115-056,

Damian Adamek, damianadamek@polmarkus.com.pl mob.:509-115-056,
Grzegorz Adamczyk, grzegorzadamczyk@polmarkus.com.pl, mob.:601-413-470
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