Opakowanie: worek 20 kg
Paleta: 800 kg
Termin przydatnosci: 12 miesiecy

Siemie Iniane Stonecznik Ptatki kukurydziane

Hausmarkenmix - Sita Ziaren 30%

30% mieszanka mgk: pszennej, zytniej, sojowej do réznorodnego zastosowania.
Zawiera min. ptatki kukurydziane, stonecznik i siemie Iniane - bogate zrédto btonnika, ma-

gnezu, witamin z grupy B, C i E. Hausmarkenmix to szybka i tatwa produkcja szerokiego
asortymentu pieczywa o swojskim charakterze.
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Receptury

Maka zytnia 1720 6,000 kg
Maka pszenna T550 4,000 kg
Mieszanka Hausmarkenmix Suprima 2,000 kg
Kwas chlebowy 0,30 kg
Sal 0,20 kg
Drozdze 0,25 kg
Woda temp. ok 34 - 36°C 9,000 kg

Wykonanie:

Czas miesienia: 12 min - na wolnych obrotach, miesiarkg spiralng.
Temp. ciasta 28 - 38°C.

Rozrost:

Zostawi¢ ciasto do odpoczynku na ok 15 min, nastepnie podzieli¢
na kesy ok 0,60 kg. Przygotowane i uformowane kesy udekorowaé
makaq zytnig lub posypkq dekoracyjng Suprima. Poddaé rozrostowi
przez ok 35 - 50 min w temp. 36°C i wilgotnosci 75%.

Wypiek:

Temp. poczagtkowa 230°C, spadajgca do 210°C. Wypiek z zapa-
rowaniem (w zaleznosci od typu pieca). Po 10 min odprowadzi¢
nadmiar pary z komory wypiekowej. Czas wypieku ok 60 min
przy gramaturze ok 0,60 kg.

Buteczki wieloziarniste

Magka pszenna T550 3.000 kg
Mieszanka Hausmarkenmix Suprima 1,000 kg
Polepszacz Kamerun Suprima 0,015 kg
Sal 0,008 kg
Drozdze 0,016 kg
Woda temp. ok 34 - 36°C 2,400 kg
Mielony kminek 0,002 kg

Chleb Austriacki

Maka zytnia 7720 8,000 kg
Magka pszenna T550 2,000 kg
Mieszanka Hausmarkenmix Suprima 4,000 kg
Kwas chlebowy 0.40 kg
Sol 0,20 kg
Drozdze 0.30 kg
Woda temp. ok 34 - 36°C 10,800 kg

Wykonanie:

Czas miesienia: 12 min - na wolnych obrotach, miesiarkg spiralng.
Temp. ciasta 28 - 38°C.

Rozrost:

Zostawi¢ ciasto do odpoczynku na ok 20 min, nastepnie podzieli¢
na kesy ok 0,50 kg. Przygotowane i uformowane kesy poddajemy
rozrostowi w temp. 36°C i wilgotnosci 75% przez ok 35 - 40 min.

Wypiek:

Temp. poczgtkowa 230°C, spadajgca do 210°C. Wypiek z zaparo-
waniem, po ok 10 min odprowadzi¢ nadmiar pary z komory
wypiekowej. Czas wypieku ok 60 min, przy gramaturze 0,50 - 0,70 kg.

Wykonanie:

Czas miesienia: 2 min - na wolnych obrotach, 7 - 8 min na szybkich
obrotach. Temp. ciasta 28 - 38°C

Rozrost:

Przygotowane ciasto podzieli¢ na presy i odstawi¢ do spoczynku
na ok 15 min. Nastepnie presy podzieli¢ w dzielarce, zaokragli¢ lub
wydtuzy¢ i udekorowac wg uznania. Przygotowane kesy utozy¢ na
blachach wytozonych papierem lub odpowiednio nattuszczonych.
Garowac przez ok 30 - 40 min w temp. 36°C i wilgotnosci 75%.

Wypiek:

Temp. poczgtkowa 230°C, spadajgca do 210°C. Wypiek z zaparo-
waniem. Czas wypieku ok 15 - 20 min.
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