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Mrozone monoporcje

Delektuj sie smakiem jak z francuskiej cukierni.

Sablés sq kruche, delikatne, rozptywajgce sie w ustach.

— O Mieszanka réznych wyrafinowanych technik cukierniczych, od jedwabiscie gtadkich
muséw i delikatnych kreméw, po chrupigce tekstury i czyste smaki owocéw.

——O  Pyszne potqczenia kulinarne z zaskakujgcymi kombinacjami smakéw.

————————————— 0 WykoAczone pysznq dekoracjq z pysznych owocowych elementéw.

— O Elegancka okrqgta forma, ktéra wyglada nowoczesnie na kazdym talerzu.

Nrart. 51961 Nrart. 51960 Nr art. 51962 Nr art. 51963

Nrart. Nazwa Bez konserwantéw  Bez sztucznych Bez oleju Bita $mietana  Z belgijska Rozmiar ~ Waga Opak. Rozmraza-
aromatéw palmowego czekoladg nie
i barwnikéw
51961 Sablé Lemon [ [ [ J [ J @7cm 82g 12 szt. 3-4h
51960 Sablé Gianduja Mango [ ([ [ J [ 27cm 80g 12 szt. 3-4h
51962 Sablé Coco Exotique [} o [ ] @7cm 80g 12 szt. 3-4h
51963 Sablé Raspberry cheese [ [ J [ ] @7cm 859 12 szt. 3-4h

Rozmrazaj 3-4 h Dekoruj wedfug uznania Gotowe do podania




SABLE
LEMON .

Inspirujgcy deser z pyszng cytrynowq kremowq bazq na chrupigcym
kruchym ciasteczku. Sablé Lemon to prawdziwa uczta smakowa,
przygotowana z naturalnej bitej $mietany i ozdobiona $wiezqg skérkg

z cytryny.

Przygotowanie:
Rozmrazaé w lodéwce przez 3 do 4 godzin.
Nastepnie dekorowaé wedtug uznania.

GIANDUJA MANGO

SABLE

Sablé Gianduja Mango to pigknie udekorowany deser z duzymi kawatkami
mango i prazonym proszkiem z orzechéw laskowych. Doskonafe potgczenie
sfodkiego smaku mango i musu z marakui oraz wyémienitego musu gianduja
jest naprawde unikalne. Bezglutenowe kruche ciasteczko sablé dopetnia
doswiadczenie tego deseru Sablé Gianduja-Mango.

Przygotowanie:
Rozmrazaé w lodéwce przez 3 do 4 godzin.
Nastepnie dekorowaé wedtug uznania.

SABLE
COCO EXOTIQUE

Sablé Coco Exotique to pyszny deser z bezglutenowq bazq ciasta, ktérg
pokrywa rozkoszna kokosowa $mietanka. Delikatny mus z marakui

i mango na wierzchu rozptywa sie w ustach. Zakorczony subtelna
warstwq startego kokosa.

Przygotowanie:
Rozmrazaé w lodéwee przez 3 do 4 godzin.
Nastepnie dekorowaé wedtug uznania.

SABLE
RASPBERRY CHEESE o

Sablé Raspberry Cheese to migkkie, $wieze ciasto serowe na chrupigcej
bazie biszkoptowej, wykonane z pysznej biafej czekolady, ciastek

i kruszonki z kremu. Doskonate potgczenie migkkosci i chrupkosci. Ten
sablé jest udekorowany intensywnq czerwong malinowgq polewq. Pyszny
deser na zakoriczenie przytulnej kolaciji.

Przygotowanie:
Rozmrazaé w lodéwece przez 3 do 4 godzin.
Nastepnie dekorowaé wedtug uznania.
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