BABKA LUX POMARANCZOWA

100% mieszanka do wypieku lekkich ciast piaskowych iinnych wyrobdéw
typu biszkoptowo - ttuszczowych z dodatkiem naturalnej pomaranczy.
tatwa metoda wykonania gwarantuje wyrbwnang, bardzo dobrg
jakos¢ wypiekdw o zwartej jednorodnej strukturze miekiszu.

Produkt charakteryzuje ciepta barwa ciasta oraz przyjemny

smak i zapach pomaranczy.

BABKA LUX CYTRYNOWA

100% mieszanka do wypieku lekkich ciast cytrynowych, babek
piaskowych, muffinek o naturalnie soczystej barwie miekiszu,
orzezwiajgcym cytrynowym smaku, przyjemnym zapachu

i zwartej jednorodnej strukturze.

Dzieki obecnosci naturalnej suszonej cytryny charakteryzuje sie

lekko kwaskowatym smakiem i zapachem naturalnego owocu.

BABKA LUX WANILIOWA

100% mieszanka do wypieku lekkich ciast piaskowych iinnych wyrobdéw
typu biszkoptowo - ttuszczowych o smaku wanilii.

Ciasto dtugo utrzymuje wilgotnosc i bardzo dobrze wyrasta.
Dodatkowq zaletq babki jest obecnosc

naturalnej wanilii, ktéra nadaje aromatyczny smak i zapach.

BABKA LUX CZEKOLADOWA

100% mieszanka do wypieku ciast biszkoptowo - ttuszczowych
o wyrazistym czekoladowym smaku z dodatkiem prawdziwej
czekolady. tatwa metoda wykonania gwarantuje wyréwnang,

bardzo dobrg jako$¢ wypiekdw o zwarte] jednorodnej strukturze
miekiszu, dobrej krajalnosci, duzej wilgotnosci i przedtuzonej Swiezosci.
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S{WIFRIAVIAY

PRZYGOTOWANIE

Wszystkie sktadniki miesza¢ na srednich obrotach przez okoto 4 - 5 minut

(przy uzyciu ptaskiego mieszadta) do uzyskania jednorodnej konsystencii.

Natozy¢ przygotowang mase do wysmarowanych ttuszczem i wysypanych
magkqg/tartg butkg/widrkami kokosowymi foremek.

Przecig¢ wzdtuz namoczong w oleju skrobkg, jesli stosowane sq podtuzne foremki,
aby uzyskac tadne pekniecie na powierzchni balbki.

Temp. pieczenia: 175- 180 °C.

g

POMARANCZOWA, CYTRYNOWA, WANILIOWA

Czas pieczenia: w zaleznosci od gramatury, dla 500 g to okoto 45 min.

RECEPTURY

Babka Lux (Cytrynowa, Waniliowa, Pomarafczowa) 1,000 kg Babka Lux (Cytrynowa, Waniliowa, Pomarafnczowa) 1,000 kg
Jaja $wieze 0,500 kg Masa jajowa 0,500 kg
Olej rzepakowy 0,500 kg Olej rzepakowy 0,500 kg
Woda 0,150 kg Woda 0,100 kg
Razem ciasto: 2,150 kg Razem ciasto: 2,100 kg

CZEKOLADOWA

Babka Lux Czekoladowa 1,000 kg Babka Lux Czekoladowa 1,000 kg
Jaja Swieze 0,500 kg Masa jajowa 0.500 kg
Olej rzepakowy 0,500 kg Olej rzepakowy 0,500 kg
Woda 0,200 kg Woda 0,150 kg
Razem ciasto: 2,200 kg Razem ciasto: 2,150 kg
Opakowanie: worek 15 kg Paleta: 750 kg Termin przydatnosci: 12 miesiecy
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