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TECHNOLOGIA - PRODUKTY - INSPIRACJE

SRODKI | URZADZENIA

zele - zelownice - srodki antyadhezyjne
srodki poslizgowe - srodki potyskowe

urzadzenia do nanoszenia natryskowego
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boycens

backservice

PRODUKTY TECHNICZNE FIRMY
Boyens Backservice

Firma Boyens wytwarza w Niemczech surowce i urzadzenia dla przemystu spozywczego od 1985 roku Jest ona reprezentowana
od 2001 roku przez firme Polmarkus, bedaca jej wytacznym partnerem w zakresie szkolen i dystrybucji na terenie Polski.

Firma Boyens jest swiatowym liderem branzy spozywczej w zakresie produkcji:

- urzadzen do nanoszenia zeli poprzez natrysk - Jelly Sprayer,

- systemow natrysku srodkdéw zapobiegajacych przywieraniu (antyadhezyjnych)
i poslizgowych KEG system,

- systemoéw natrysku ptynnego biatka, bezjajowych srodkéw nabtyszczajgcych
oraz srodkow zapobiegajacych przywieraniu (antyadhezyjnych) Sprihboy,

- systemoéw natrysku srodkéw w podwyzszonej temperaturze - Thermo Concept.

Produkcja wyrobdéw oparta jest tylko i wytgcznie o surowce najwyzszej jakosci pochodzenia naturalnego. Nowoczesna technologia
zastosowana w procesie produkcyjnym zapewnia wysoka, stata i powtarzalna jakos¢ produktéw. Caty proces odbywa sie pod
nadzorem wykwalifikowanych specjalistéw i w oparciu o kontrole kazdej partii produkcyjnej w firmowym wyspecjalizowanym
laboratorium. Produkty Boyens przeznaczone sg zaréwno dla w petni zautomatyzowanych spozywczych zaktaddw produkcyjnych,
jakidla niewielkich rzemiesIniczych piekarni i cukierni.

Dzieki niniejszej publikacji poznacie Parstwo urzadzenia firmy Boyens i ich zastosowanie,
a takze dowiecie sie miedzy inymi:

- jak korzystnie wptywa na wyglad i trwatos¢ wyrobdw stosowanie produktéw Boyens,

- jakie sa logistyczne korzysci ze stosowania produktéw i urzadzen Boyens,

- jak stosowanie produktéw Boyens pozwala na zwiekszenie Parstwa ZYSKOW.
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Kliknij lub zeskanuj
kod i zapoznaj sie
z produktami Boyens




PROCES ZELOWANIA

Procesem zelowania nazywamy naktadanie zeli i glazur na wyrdb spozywczy.

Jezeli wiec:

- prowadzisz cukiernie lub produkcje garmazeryjna i chciatbys poprawi¢ wyglad, swiezosc¢ i trwatos¢ produktow,
- chciatbys natryskiwac produkt cienka warstwe zelu,

- masz swiadomos¢, ze mniej zelu na produkcie to wymierny ZYSK finansowy dla Ciebie,

- cenisz porzadek i czystos¢ na miejscu pracy.

Rozpocznij prace z zelami i urzadzeniami firmy BOYENS - liderem zelowania na $wiecie.

ZELE BAG IN BOX

Mozesz od razu rozpocza¢ prace z naszymi gotowymi do uzycia
zelami w opakowaniach ,Bag-in-box” (BIB). Czasochtonne
mieszanie galaretki lub zelu nie jest juz wymagane, jesli pracujesz
z naszymi produktami.

KORZYSCI | ZALETY

Korzysci wynikajace z uzycia surowcéw i urzadzen systemu zelowania Boyens:

- przedtuzenie swiezosci wypiekow dzieki utworzeniu powtoki zelowej zapobiegajacej wysychaniu produktu,

- zatrzymanie procesu zmiany barwy surowcéw na powierzchni wyrobu dzieki zabezpieczeniu powtoka zelowa,

- atrakcyjny btyszczacy wyglad wyrobu gotowego,

- doktadne i precyzyjne pokrycie powierzchni wyrobu,

- uwydatnienie naturalnego aromatu i smaku dzieki uzyciu zelu
o smaku morelowym lub truskawkowym,

- znaczaca redukcja zuzycia zelu (-75%) w poréwnaniu

do tradycyjnych form nanoszenia zelu,

- szybki rozruch urzadzenia,
- oszczednosé czasu dzieki szybkiemu nanoszeniu

i gotowosci do pakowania juz po 10 sekundach,

- prosta obstuga i tatwe czyszczenie.

NIECH TWOJ PRODUKT OLSNI BLASKIEM.
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SUROWCE | TECHNOLOGIA

NANOSZENIE ZELU | JEGO RODZAJE

Wyrézniamy trzy rodzaje naktadania zelu:

- Zelowanie - nanoszenie cienkiej warstwy zelu na goracy produkt. Proces ten ma na
celu zabezpieczenie produktu przed wysychaniem i stworzenie warstwy podktadowej pod
foundant lub polewy cukiernicze.

- Zalewanie - zalewanie wyrobu gruba warstwa zelu.

- Glazurowanie - tworzenie cienkiej powtoki zelu na schtodzonym wyrobie gotowym.
Ma na celu zabezpieczenie produktu przed wysychaniem, zmiang koloru owocéw i ich
przesuwaniem sie. Naniesienie zelu nadaje atrakcyjny, btyszczacy wyglad wyrobom.

ZALETY ZELI

- gotowe do uzycia, 100% bezpieczenstwo przy aplikacji,

- dlugo zachowuja btyszczacy wyglad,

- gotowe do ciecia w ciggu zaledwie kilku sekund,

- przedtuzona swiezos¢ zelowanych produktéw,

- stabilny przy naktadaniu na kwasne owoce,

- zachowuje swoje wlasciwosci po zamrozeniu wyrobu

- wygodne opakowanie Bag in Box, zapewniajace czystos¢ mikrobiologiczng podczas
pobierania surowca oraz 100% opréznienie opakowania.

SPOSOB APLIKACII

Bardzo waznj rzeczj jest praca z zelownica posiadajaca system grzejny w kazdym
elemencie dozujacym zel. Maszyna powinna utrzymywac temperature zelu pomiedzy
80-90 °C podczas catego procesu dozowania, w przeciwnym wypadku Zel nie bedzie
odpowiednio sprezysty.

PROCES ZELOWANIA

Oferujemy trzy rodzaje zeli optymalnie dopasowane P
do réznych wyrobéw gotowych: 7

FIX + FERT]

NEUTRAL JELLY
7092 - morelowy, karton 12 kg -

7093 - neutralny, karton 12 kg
6891 - truskawkowy, karton 12 kg

JELLY

FIX + FERTIG

APRICO JELLY

KLIENT ,,KUPUJE OCZAMI” SZUKA ESTETYCZNEGO
| KOLOROWEGO PRODUKTU.
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DLACZEGO KONIECZNE JEST
UZYWANIE SYSTEMU NATRYSKOWEGO?

Tradycyjna metoda zelowania polega na podgrzewaniu
zelu w garnku i naktadanie go na ciasto za pomoca pedzla.

Tradycyjna metoda zelowania to:

- niejednorodny i niepowtarzalny zel,

- zbyt duzo zelu na powierzchni ciasta,

- pozostatosci szczeciny z pedzla na powierzchni ciasta,
- zdeformowane lub niewidoczne dekoracje.

Reczne nakfadanie zelu ogranicza mozliwos¢ stworzenia
efektownej dekoracji produktu. Owoce na powierzchni
produktu w zbyt grubej warstwie i ztej jakosci zelu
wygladaja nieapetycznie.

Zelownica z pistoletem natryskowym dla niewielkich zaktadéw
produkcyjnych. Pobér zelu nastepuje bezposrednio z kartonu
systemu Bag in Box. Specjalny system ztgczek oraz samo kurczacy
zasobnik zelu Bag in Box zapewnia czystos¢ mikrobiologiczng az
do petnego zuzycia zelu.

Stosuje sie zele karagenowe, pektynowe, zelatynowe i inne
ptynne, nie zawierajace czastek statych. Istnieje mozliwosé
zastosowania statego zbiornika na zel. Urzadzenie posiada
wymienne dysze natryskowe regulujace ilos¢ przeptywajacego
zelu oraz ksztatt strumienia natryskowego (linowy badz okragty).

Waz zasilajacy pistolet jest na catej dtugosci podgrzewany.
Urzadzenie jest wyposazone w podgrzewacz przeptywowy
o mocy 1,65 kW zapewniajacy szybkie podgrzanie zelu i mogacy
pracowac w trybie ciggtym.

Dla zachowanie sprawnosci i trwatosci zelownicy wystarczy
40-sekundowe regularne ptukanie instalacji po zakonczeniu
pracy oraz zachowanie czystosci dysz.

Do kazdego modelu zelownicy
dostepne’sg wymienne dysze:

©Q e
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PARAMETRY

315 mm

450 mm

350 mm

26 kg

230V, 50 Hz, 16A
1,65 kW

szerokos¢:
gtebokosc:
wysokosc:
waga:
zasilanie:
moc:

NIE NANOS GRUBEJ WARSTWY ZELU, KLIENT MUSI
ZOBACZYC TWOI PRODUKT, WIEC WYSTARCZY CIENIUTKA
WARSTWA ZELU!

Jezeli uzywasz zelownicy podczas dozowania zelu, nie
dotykasz powierzchni ciasta i kompozycja dekoracji
pozostaje nienaruszona.Mozesz stworzy¢ bardzo cienka
powtoke zelu, ktéra jednoczesnie zapewni ochrone
wyrobu i zapewni potysk.

WKLADASZ WIELE WYSILKU W UDEKOROWANIE CIASTA?
NIE NISZCZ OSIAGNIETEGO EFEKTU UZYWAJAC PEDZLA.

ZELOWNICA
JELLY ECONOMY 3301

KOD PRODUKTU: 12733

Jelly

ecconomy

Dostepny
dodatkowy
zbiornik na zel.
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ZELOWNICA JELLY CONCEPT

KOD PRODUKTU: 12732

“_Jelly

concept

Jelly

concept

d

W opcji na zamdwienie

ostepny woézek oraz
dodatkowy zbiornik
na zel.

Zelownica z pistoletem natryskowym dla érednich zaktadéw do
zelowania jednym rodzajem zelu. Pobdr zelu nastepuje
bezposrednio z kartonu. Specjalny system ztaczek oraz
samo kurczacy zasobnik zelu Bag in Box zapewnia czystosc
mikrobiologiczna az do petnego zuzycia zelu.

Stosuje sie zele karagenowe, pektynowe, zelatynowe i inne
ptynne, nie zawierajace czastek statych. Urzadzenie posiada
wymienne dysze natryskowe regulujace ilos¢ przeptywajacego
zelu oraz ksztatt strumienia natryskowego (linowy badz okragty).

Waz zasilajacy pistolet jest na catej dtugosci podgrzewany.
Urzadzenie jest wyposazone w podgrzewacz przeptywowy
o mocy 3,5 kW zapewniajacy szybkie podgrzanie zelu i mogacy
pracowac w trybie ciggtym.

Temperatura robocza zelu jest regulowana i widoczna na
elektronicznym wyswietlaczu.  Zastosowano kompresor
o wysokiej wydajnosci. Dla zachowanie sprawnosci i trwatosci
zelownicy wystarczy 40-sekundowe regularne ptukanie instalacji
po zakonczeniu pracy oraz zachowanie czystosci dysz.

PARAMETRY

szerokosé: 460 /460 mm waga: 40/50 kg
gtebokosé: 335/590 mm zasilanie: 230V, 50 Hz, 16A
wysoko$é: 495/895 mm moc: 3,5 kW

ZELOWNICA 3300 JELLY COMPACT

KOD PRODUKTU: 13516

boyens

backservice

dod

Dostepny

atkowy

zbiornik na zel.

Zelownica z 2 pistoletami natryskowymi, mozliwosciag
jednoczesnego natryskiwania zelami o réznych smakach. Pobor
zelu nastepuje bezposrednio z kartonu. Specjalny system ztaczek
oraz samokurczacy sie zasobnik zelu Bag in Box zapewnia
czystos¢ mikrobiologiczng, az do pethego zuzycia zelu.

Stosuje sie zele karagenowe, pektynowe, zelatynowe i inne
plynne, nie zawierajace czastek stalych. Istnieje mozliwosé
zastosowania statego zbiornika na zel. Urzadzenie posiada
wymienne dysze natryskowe regulujace ilos¢ przeptywajacego
zelu oraz ksztatt strumienia natryskowego (linowy badz okragty).

Waz zasilajacy pistolet jest na catej dtugosci podgrzewany.
Urzadzenie jest wyposazone w przemystowy podgrzewacz
przeptywowy o mocy 3,5 kW zapewniajacy szybkie podgrzanie
zelu i mogacy pracowac w trybie ciggtym.

Wyeliminowanie kapieli wodnej oraz zastosowanie nowatorskiej
powtoki zbiornika zelu pozwolito na rozwigzanie problemu
przypalania oraz niekontrolowanych zmian temperatury
zelu. Temperatura robocza zelu jest regulowana i widoczna
na elektronicznym wyswietlaczu. Zastosowano kompresor
o wysokiej wydajnosci.

Dla zachowanie sprawnosci i trwatosci zelownicy wystarczy

regularne ptukanie instalacji po zakonczeniu pracy i zachowanie
czystosci dysz.

PARAMETRY

szerokos¢: 810 mm waga: 125 kg
gtebokosé: 580 mm zasilanie: 230V, 50 Hz, 16A
wysokosé: 1225 mm moc: 3,5 kW



NEW VERSION

ZELOWNICA
JELLY ROYAL S

PARAMETRY

szerokos¢:

gtebokos¢:

wysokosc:

Dostepny waga:
dodatkowy zasilanie:
zbiornik na zel. moc:

Zelownica z pistoletem natryskowym i koncéwka do zalewania
zelem. Pobdr zelu nastepuje bezposrednio z kartonu. Specjalny
system ztgczek oraz samo kurczacy zasobnik zelu Bag in Box
zapewnia czystos¢ mikrobiologiczna az do petnego zuzycia zelu.

Stosuje sie zele karagenowe, pektynowe, zelatynowe i inne
plynne, nie zawierajgce czastek stalych. Istnieje mozliwosé
zastosowania statego zbiornika na zel. Urzadzenie posiada
wymienne dysze natryskowe regulujace ilos¢ przeptywajgcego
zelu oraz ksztatt strumienia natryskowego (linowy badz okragty).

Waz zasilajacy pistolet jest na catej ditugosci podgrzewany.
Urzadzenie jest wyposazone w przemystowy podgrzewacz
przeptywowy o mocy 7 kW zapewniajacy szybkie podgrzanie
zelu i mogacy pracowac w trybie przemystowym - ciggtym.

Wyeliminowanie kapieli wodnej oraz zastosowanie nowatorskiej
powtoki zbiornika zelu pozwolito na rozwigzanie problemu
przypalania oraz niekontrolowanych zmian temperatury
zelu. Temperatura robocza zelu jest regulowana i widoczna
na elektronicznym wyswietlaczu. Zastosowano kompresor
o wysokiej wydajnosci.

Dla zachowanie sprawnosci i trwatosci zelownicy wystarczy
regularne ptukanie instalacji po zakonczeniu pracy i zachowanie
czystosci dysz.

WYJATKOWA SKUTECZNOSC

675 mm
520 mm

M5 mm

N8 kg

400V, 50 Hz, 16A
7 kKW

W PROCESIE ZALEWANIA ZELEM!

7
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NEW VERSION

ZELOWNICA
JELLY POWER PACK S

PARAMETRY

szerokos¢:

gtebokosc:

wysokos¢:

Dostepny waga:

dodatkowy zasilanie:
zbiornik na zel.

moc:

Zelownica z pistoletem natryskowym i koncéwka do zalewania
zelem. Pobdr zelu nastepuje bezposrednio z kartonu lub beczki
0 pojemnosci 200 |. Specjalny system ztgczek oraz samokurczacy
sie zasobnik zelu Bag in Box zapewnia czystos¢ mikrobiologiczna
az do petnego zuzycia zelu.

Stosuje sie zele karagenowa, pektynowe, zelatynowe i inne
ptynne, nie zawierajgce czastek statych. Istnieje mozliwosc
zastosowania statego zbiornika na zel. Urzadzenie posiada
wymienne dysze natryskowe regulujace ilos¢ przeptywajacego
zelu oraz ksztatt strumienia natryskowego (linowy badz okragty).

Waz zasilajacy pistolet jest na catej dtugosci podgrzewany.
Urzadzenie jest wyposazone w przemystowy podgrzewacz
przeptywowy o mocy 10 kW zapewniajacy szybkie podgrzanie
zelu i mogacy pracowaé w trybie przemystowym - ciggtym.
Wyeliminowanie kapieli wodnej oraz zastosowanie nowatorskiej
powtoki zbiornika zelu pozwolito na rozwigzanie problemu
przypalania oraz niekontrolowanych zmian temperatury
zelu. Temperatura robocza zelu jest regulowana i widoczna
na elektronicznym wyswietlaczu. Zastosowano kompresor
o wysokiej wydajnosci.

Dla zachowania sprawnosci i trwatosci zelownicy wystarczy
regularne ptukanie instalacji po zakonczeniu pracy i zachowanie
czystosci dysz jak i catego urzadzenia.

WYJATKOWA SKUTECZNOSC
W PROCESIE ZALEWANIA ZELEM!

675 mm
520 mm

M5 mm

132 kg

400V, 50 Hz, 16A
10 kW



NEW VERSION

ZELOWNICA
JELLY ROYAL TWIN

KOD PRODUKTU: 42243

Zelownica z pistoletem natryskowym i koncéwka do zalewania
zelem. Pobdr zelu nastepuje bezposrednio z kartonu. Specjalny
system ztgczek oraz samo kurczacy zasobnik zelu Bag in Box
zapewnia czystos¢ mikrobiologiczna az do petnego zuzycia zelu.

Stosuje sie zele karagenowe, pektynowe, zelatynowe i inne
ptynne, nie zawierajgce czastek statych. Istnieje mozliwosé
zastosowania statego zbiornika na zel. Urzadzenie posiada
wymienne dysze natryskowe regulujace ilos¢ przeptywajgcego
zelu oraz ksztatt strumienia natryskowego (linowy badz okragty).

Waz zasilajacy pistolet jest na catej ditugosci podgrzewany.
Urzadzenie jest wyposazone w przemystowy podgrzewacz
przeptywowy o mocy 7 kW zapewniajacy szybkie podgrzanie
zelu i mogacy pracowac w trybie przemystowym - ciggtym.

Wyeliminowanie kapieli wodnej oraz zastosowanie nowatorskiej
powioki zbiornika zelu pozwolito na rozwigzanie problemu
przypalania oraz niekontrolowanych zmian temperatury
zelu. Temperatura robocza zelu jest regulowana i widoczna
na elektronicznym wyswietlaczu. Zastosowano kompresor
o wysokiej wydajnosci.

Dla zachowanie sprawnosci i trwatosci zelownicy wystarczy
regularne ptukanie instalacji po zakonczeniu pracy i zachowanie
czystosci dysz.

WYJATKOWA SKUTECZNOSC
W PROCESIE ZALEWANIA ZELEM!

PARAMETRY

szerokos¢: 930 mm
gtebokos¢: 700 mm
wysokosé: 1210 mm

Dostepny waga: 230 kg
dodatkowy zasilanie: 400V, 50 Hz, 16A
zbiornik na zel.

moc: 7 kW
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NEW VERSION

ZELOWNICA

JELLY POWER PACK S

Icllg

Pouet pag

Zelownica z pistoletem natryskowym i koricéwka do
zalewania zelem. Pobdr zelu nastepuje bezposrednio
z kartonu lub beczki o pojemnosci 200 I. Specjalny
system ztgczek oraz samokurczacy sie zasobnik zelu
Bag in Box zapewnia czystos¢ mikrobiologiczna az
do petnego zuzycia zelu.

Stosuje sie zele karagenowa, pektynowe, zelatynowe
iinne ptynne, nie zawierajace czastek statych. Istnieje
mozliwos¢ zastosowania statego zbiornika na zel.
Urzadzenie posiada wymienne dysze natryskowe
regulujace ilos¢ przeptywajacego zelu oraz ksztatt
strumienia natryskowego (linowy badz okragty).

Waz zasilajacy pistolet jest na catej dtugosci
podgrzewany. Urzadzenie jest wyposazone w
przemystowy podgrzewacz przeptywowy o mocy
10 kW zapewniajacy szybkie podgrzanie zelu
i mogacy pracowal w trybie przemystowym -
ciagtym. Wyeliminowanie kapieli wodnej oraz
zastosowanie nowatorskiej powtoki  zbiornika
zelu pozwolito  na rozwigzanie problemu
przypalania  oraz  niekontrolowanych  zmian
temperatury zelu. Temperatura robocza zelu
jest regulowana i widoczna na elektronicznym
wyswietlaczu. Zastosowano kompresor
o wysokiej wydajnosci.

Dla zachowania sprawnosci i trwatosci zelownicy
wystarczy regularne ptukanie instalacji po
zakonczeniu pracy i zachowanie

czystosci dysz jak i catego urzadzenia.

WYJATKOWA SKUTECZNOSC
W PROCESIE ZALEWANIA ZELEM!

PARAMETRY

szerokos¢:
gtebokosc:
wysokosc:
waga:
zasilanie:
moc:

675 mm

520 mm

M5 mm

18 kg

400V, 50 Hz, 16A
10 kW



DOZOWANIE
NA GORACE
WYPIEKI

BACKGLANZ

Glazura aplikowana jest cienka warstwa przy uzyciu
spryskiwacza na w petni wyrosniete kesy ciasta lub
alternatywnie na wypieki juz po zakonczonym procesie
pieczenia. Dzieki technologii rozpylania powierzchnia
produktow nabiera estetycznego, Swiezego potysku,
porownywalnego z efektem uzyskiwanym przy uzyciu
jaj, jednak w bardziej higieniczny i powtarzalny sposéb.

fEnuaae s G
AUATE U S

poj. 1,8 L

opak.12x1L

BackGlanz to profesjonalna glazura do pieczywa
i wyrobdéw cukierniczych,
i skuteczng alternatywe dla tradycyjnego smarowania
jajkiem. Produkt pozwala
g zrumienienie oraz apetyczny, ztocisto-zotty potysk bez
ryzyka powstawania smug, zaciekdw czy ciemnych plam.

stanowigca wygodna

uzyska¢ réwnomierne

GLASURSPRAY

Optymalne rozwigzanie dla piekarni
rzemieslniczych, sklepéw firmowych, stacji
paliw oraz innych punktéw sprzedazy,

w ktérych odpieki odbywajj sie¢ w
bezposredniej obecnosci klienta.

UnikalnyGlasurspraynadajewszystkimwypiekomwspaniaty,
transparentny potysk, elegancki wyglad i subtelny aromat.
Dzieki niemu Twoje produkty piekarnicze natychmiast
zachwycaja blaskiem - a jak wiadomo, wyglad sprzedaje!
Delikatnie  pokryte  Glasurspray, stodkie  wypieki
drozdzowe, ciasta francuskie, dunskie oraz inne produkty
piekarnicze sg skutecznie chronione przed wysychaniem,
co pozwala im zachowa¢ S$wiezos¢ na  diuzej.
Tooznacza wiekszg sprzedaz impulsywna i wzrost obrotow!
Nasza nowa glazura w sprayu jest blyszczaca, bezpieczna
i wyjatkowo tatwa w uzyciu.

KORZYSCI DLA CIEBIE!

- Zawsze pod reka

- Idealny potysk

- Dtugotrwata swiezosc¢

- Bezpieczne w uzyciu

- Chroni wyroby piekarnicze
przed wysychaniem

- Wyzsza sprzedaz “QJ‘
- Bardzo wydajny i ekonomiczny e
- Bez podgrzewania,

bez szczotkowania,

bez uszkadzania wypiekow,

bez rozlewania,

bez kapania.

St Zeskanuj kod
p i poznaj nowos¢
BACKGLANZ
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https://polmarkus.nazwa.pl/ftp/ulotki/ULOTKA-BACKGLANZX.pdf
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SRODKI SMARNE ANTYADHEZYJINE

Dobdr srodkéw zapobiegajacych przywieraniu (antyadhezyjnych) jest wazng kwestig produkcyjna, bo decyduje o jakosci
wyrobu gotowego, wydajnosci procesu produkcyjnego. Ma znaczacy wptyw na poziom kosztéw, a co za tym idzie wynik
finansowy przedsiebiorstwa.

Srodki antyadhezyjne zapobiegaja przywieraniu pieczywa do blach i form. Po naniesieniu na powierzchnie wypiekowa
tworzg trwata powtoke dzieki czemu, w odréznieniu od zwyktego oleju lub innych ttuszczéw, nie wymagaja kazdorazowego
nattuszczania blach lub form przed wypiekiem.

Kolejna istotna cecha jest wysoka temperatura spalania siegajgca 270°C. Stosujac srodki antyadhezyjne Boyens, pozbywamy
sie problemu czarnego nagaru na blachach jak i przyklejania wyrobu do blach badz foremek wypiekowych. Przyczyna
powstawania nagaru jest spalanie standardowego oleju, ktérego temperatura spalania wynosi 170°C. Kiedy w komorze
wypiekowej panuje temperatura 210 — 220°C, zwykly olej zawsze musi ulec spaleniu.

Szczegdlng cecha urzadzenia jest system rozpylania srodka antyadhezyjnego z uzyciem sprezonego powietrza, ktory
pozwala na rownomierne naniesienie surowca, redukcje zuzycia surowca oraz czasu pracy do 40%.

Srodki antyadhezyjne uzywane podczas pieczenia w rozumieniu przepiséw o $rodkach spozywczych, nie sa dodatkami
do zywnosci, lecz substancjami pomocniczymi w przetworstwie i sa fizjologicznie obojetne.

Uzywanie srodkdéw antyadhezyjnych wydatnie zmniejsza naktady na czyszczenie form i blach wypiekowych oraz wydtuza ich
czas wykorzystywania przy utrzymaniu bardzo wysokiej jakosci odpiekanych na nich produktow.

KORZYSCI | ZALETY

Korzysci i zalety stosowania srodkéw antyadhezyjnych:

- wysoka wydajnos¢ - az do 40% nizsze zuzycie Srodkéw smarnych,
- higiena pracy, oszczednos¢ czasu i kosztéw, precyzja,

- Srodki smarne dzieki odpornosci termicznej do 270°C
zabezpieczg blachy i foremki przed przypaleniem,

- obstuga systemu KEG jest bardzo prosta, wydajna

i higieniczna, dostosowana do systemu HACCP,

- brak zanieczyszczenia srodowiska oparami

i zapyleniem zwigzanym z czyszczeniem blach,

- przeznaczone do réznych rodzajéw blach i form,

- bezzapachowe i neutralne w smaku.
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SRODKI ANTYADHEZYJNE

PCO 1- UNIWERSALNY SRODEK ANTYADHEZYJINY

Uniwersalny, antyadhezyjny srodek do wypieku pieczywa, chleba i ciastek w 100% pochodzenia
roslinnego. Dzieki zawartosci wosku roslinnego cechuje go bardzo dobra przyczepnosé
do podtoza i powierzchni pionowych form. Z powodzeniem stosowany réwniez przy wypieku
ciast z duza zawartosciag cukru i jaj. W sktad produktu wchodza: oleje roslinne, lecytyna i wosk

roslinny.
KOD PRODUKTU: 10237

SRODEK SMARNY ANTYADHEZYJNY, SPRAY 500 ML

Srodek do nattuszczania form i oddzielania od form i blach. Zaleca sie stosowanie, kiedy
niepozadane jest wystepowanie efektu zapieczonego ttuszczu na formach, blachach, rusztach,
patelniach, grillach oraz innych urzadzeniach do wypieku. Jest w 100% roslinny, wygodny
W uzyciu (nie wymaga zastosowania pedzla), ekonomiczny - bardzo oszczedne dozowanie.

KOD PRODUKTU: 14060

CIVEX - EMULSJA DO BLACH WYPIEKOWYCH

Srodek antyadhezyjny doskonaty do pieczywa tostowego, chleba pszennego i drobnego
pieczywa (utatwia usuwanie pieczywa z form wypiekowych) jak réwniez do innego pieczywa
z niewielka iloscig cukru i/lub jajek. Dzieki zawartosci wosku roslinnego cechuje go bardzo
dobra przyczepnos¢ do podtoza i powierzchni pionowych form. W skfad produktu wchodza:
woda, olej roslinny, emulgator i wosk roslinny. Szczegdlnie polecany do natrysku na liniach
produkcyjnych wyposazonych w automatyczne myijki blach.

KOD PRODUKTU: 711

PCO1 - W KEGU
PCO1- W BECZCE 600 L

Uniwersalny, antyadhezyjny srodek stosowany do wszystkich form (z wyjatkiem perforowanych)
do wypieku pieczywa, chleba i ciastek. W sktad produktu wchodzi: olej roslinny, lecytyna i wosk
roslinny. Zastosowanie wosku powoduje lepsza przyczepnosc oleju do formy srodek doktadnie

pokrywa wszystkie boki.
KOD PRODUKTU: 7301

KOD PRODUKTU: 36141

TR OL 200

w 100% pochodzenia roslinnego, specjalny srodek antyadhezyjny do wszystkich tacek i form.
Wszechstronny srodek antyadhezyjny. Nie pozostawia sladéw i ma neutralny smak. Bardzo
dobre wiasciwosci klejace. Idealny do wszystkich tacek i form.

KOD PRODUKTU: 24744

PLYNNY WOSK DO BLACH | FORM “TW” KEG - 30 L

Doskonale nadaje sie do blach perforowanych, jest uniwersalnym, antyadhezyjnym srodkiem
stosowanym przy wypieku pieczywa, chleba i ciastek. W sktad produktu wchodzi olej roslinny

i lecytyna.
KOD PRODUKTU: 7114
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KEG SYSTEM

KEG SYSTEM - nie ma nic szybszego, bardziej higienicznego i wydajniejszego niz system
natryskowy ze zwrotnymi beczkami.

KEG SYSTEM jest uktadem zamknietym. Zapewnia zastosowanie
Srodka smarnego o najwyzszej jakosci. Pojemniki sg zabezpieczone przed ingerencja
zewnetrzna i dostarczeniem nieautoryzowanego srodka smarnego.

KEG SYSTEM zapewnia az do 50% oszczednosci w poréwnaniu do konwencjonalnych
metod nattuszczania. Wytwarzany strumien natryskowy gwarantuje osiadanie srodka na

powierzchni blachy bez tworzenia zbednej mgietki w powietrzu.

KEG SYSTEM - nie wymaga statego potaczenia ze sprezonym powietrzem podczas pracy
i jest zawsze tam gdzie trzeba. Beczki mozna sktadowac i transportowac jedna na drugiej.

KEG SYSTEM - cichy i precyzyjny, nanosimy srodek tylko tam gdzie trzeba.

KEG SYSTEM - bez dodatkowych kosztow utylizacji pustych opakowan.

KEG - SPRAYING - SYSTEM AIRLESS

Urzadzenie do natrysku srodkow antyadhezyjnych i poslizgowych
o standardowej lepkosci.

Zestaw zawiera pistolet natryskowy Bajonett, waz, przytacze
weza do systemu KEG, zdejmowalng wanienke ociekowa oraz
waz spiralny 21/26 jako przytacze sprezonego powietrza oraz
podstawe na kotkach.

KOD PRODUKTU: 12086

wertigen Backwﬁﬂ
oty PARAMETRY

boyen/

backservice szeroko$é: 160 mm

gtebokosé: 270 mm

wysokosé: 310 mm
waga: 3 kg

KEG - SPRAYING- SYSTEMS AIRMIX

Urzadzenie do natrysku srodkéw antyadhezyjnych i poslizgowych
- emulsji o podwyzszonej lepkosci.

Zestaw zawiera pistolet natryskowy, waz, przytacze weza do
systemu KEG, zdejmowalng wanienke ociekowa oraz waz
spiralny jako przytacze sprezonego powietrza oraz podstawe na
koétkach.

TOWAR NA ZAMOWIENIE

i Ihrg hochwertigen Back"

gcn’ PARAMETRY
Sackrervice

szerokos$é: 160 mm

gtebokosé: 270 mm
wysokosé: 310 mm
waga: 3 kg
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KEG SYSTEM PREMIUM

Urzadzenie do natrysku i nalewania srodkéw antyadhezyjnych

i poslizgowych o standardowej lepkosci.

Zestaw zawiera pistolet natryskowy Bajonett, waz, przytacze
weza do systemu KEG, ergonomiczny wozek do transportu KEG,
zdejmowalng wanienke ociekowa oraz waz spiralny 21/26 jako
przytacze sprezonego powietrza.

TOWAR NA ZAMOWIENIE

PARAMETRY

szerokoéé: 160 mm

gtebokos¢: 270 mm

wysokosé: 310 mm
waga: 3 kg

KEG COMPRESSOR AIRBOY 05 - NEW LINE

Kompresor powietrza do systemu KEG w stalowej obudowie
z wezem spiralnym do przytaczania sprezonego powietrza.

KOD PRODUKTU: 2356

PARAMETRY

wymiary: 230 x 125 x 220 mm
waga: 4,5kg
przytacze elektryczne: 230V, 50 Hz
cis$nienie: 10 A
wydajnosé¢: 10L/ min.
pobdér mocy: 0,85 kW

WILSAS O3IA

—
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URZADZENIA | TECHNOLOGIA SPRUHBOY

Optymalne naktadanie surowcow podtptynnych i ptynnych technika natryskowa, jak np.. emulsje ttuszczowe, woskowe,
Srodki antyadhezyjne i poslizgowe, sSrodek nabtyszczajacy BackGlanz, biatko kurze, masa jajowa, woda, syropy, poncze itp.

Niskie zuzycie, perfekcyjna i efektywna aplikacja srodka oraz duza oszczednos¢ czasu.

1. Odkrec zakretke.

2. Wlej surowiec.

3. Zakrec.

4. Podtacz do kompresora i wypetnij
urzadzenie sprezonym powietrzem.
5. Ustaw cisnienie robocze na 6 bar.
6. Odtgcz kompresor.

7. Spruhboy jest gotowy do pracy.

" Qir-boy s

SPRUHBOY 01

Zestaw do natryskowej obrébki produktéw spozywczych.

Urzadzenie bez zasobnika, z elektryczng pompa 15 bar -
przeznaczone do montazu na Scianie, posiada pistolet natryskowy
z wezem zasilajagcym pistolet w surowiec (czerwony), nie wymaga
zasilania w sprezone powietrze.

Zasilanie urzadzenia w surowiec odbywa sie za posrednictwem
weza z szybkoztaczem i zaworem zwrotnym.

Urzadzenie nadaje sie do pracy ze wszystkimi surowcami ptynnymi
przeznaczone szczegdlnie do zakiadoéw, gdzie nie stosuje sie
sprezonego powietrza.

Spriihboy

01,

PARAMETRY

szeroko$é: 480 mm
gtebokosé: 175 mm
wysokos$¢: 350 mm
waga: 10 kg
zasilanie: 230V, 50 Hz
ci$nienie robocze: 6 bar
cisnienie maksymalne: 15 bar

KOD PRODUKTU: 12734




SPRUHBOY 04

Zestaw do natrysku ptyndéw o niskiej lepkosci — sktada sie
zasobnika ciSnieniowego do 6 bar (zawoér bezpieczenstwa),
pistoletu natryskowego, weza zasilajacego pistolet, wspornika do
odwieszania pistoletu, zasilania zasobnika w sprezone powietrze,
wyposazonego w zawor zwrotny. Proste urzadzenie przenosne
przeznaczone do zaktadow, gdzie

stosuje sie sprezone powietrze.

PARAMETRY

KOD PRODUKTU: 12735

szeroko$¢:
wysokos¢:

waga:

zbiornik:
ciénienie robocze:

230 mm
445 mm
2,4 kg
57L

6 bar

ci$nienie maksymalne: 15 bar

SPRUHBOY 08

Zestaw do natrysku ptynéw o niskiej lepkosci. Sktada sie
z zasobnika ciSnieniowego do 6 bar (zawoér bezpieczenstwa),
pistoletu natryskowego, weza zasilajacego pistolet, wspornika do
odwieszania pistoletu, zasilania zasobnika w sprezone powietrze,
wyposazonego w zawdr zwrotny. Urzadzenie wyposazone
w wozek jezdny.

PARAMETRY

KOD PRODUKTU: 25

szerokos¢:

wysokos¢:

waga:

zbiornik:

ci$nienie robocze:
ci$nienie maksymalne:

230 mm
880 mm
12 kg
5L

6 bar

15 bar

SPRUHBOY 14

Zestaw do natrysku ptynéw i emulsji o podwyzszonej lepkosci.

Sktada sie z zasobnika cisnieniowego do 6 bar (zawodr
bezpieczenstwa), pistoletu natryskowego z regulowana gtowica
formujaca strumien surowca, weza zasilajgcego pistolet
W surowiec (czerwony), weza zasilajacego pistolet w powietrze
(niebieski), wspornika do odwieszania pistoletu, zasilania
zasobnika w sprezone powietrze, wyposazonego w zawor
zwrotny. Urzadzenie wymaga statego podtaczenia do sieci
sprezonego powietrza. Urzadzenie znakomicie nadaje sie do
relatywnie gestych surowcoéw takich jak emulsje nattuszczajace.

PARAMETRY

230 mm
470 mm

KOD PRODUKTU: 41141

szerokos¢:
wysokos¢:

waga:
zbiornik:

ci$nienie robocze:
cisnienie maksymalne:

10 kg
oL

6 bar
15 bar

URZADZENIA | TECHNOLOGIA SPRUHBOY 17



BACKGLANZ

Backglanz to srodek nadajacy pieczywu ztoto-brgzowa skoérke VEGEo
oraz btyszczacy wyglad. Alternatywa dla masy jajowe].

KORZYSCI | ZALETY
Backglanz to idealne rozwigzanie dla piekarnictwa i cukiernictwa poniewaz:

- Zapewnia brazowienie, bltyszczacy wyglad i nie klejaca sie powierzchnie pieczywa (tak samo jak przy aplikacji biatka
kurzego). Umozliwia znaczacy wzrost bezpieczenstwa produkcji z uwagi na wyeliminowanie biatka kurzego.

- Za pomoca urzadzenia Spruhboy mozliwe jest dozowanie cienkiej powtoki sSrodka — wysoka efektywnos¢ zuzycia.
- Odznacza sie bardzo niskim zuzyciem w poréwnaniu do biatka kurzego.

- Spryskane srodkiem blachy sa tatwe w czyszczeniu.

- Srodek nie jest modyfikowany genetycznie, nie posiada alergendw oraz zadnych srodkéw konserwujacych.

- Mozliwe jest przechowywanie i transport w temp. ,pokojowej” 18-24°C.

- Srodek moze by¢ stosowany do produktéw stodkich i stonych jak

rowniez do ciast przed mrozeniem. IDEALNY EFEKT ROWNOMIERNEGO

BRAZOWIENIA ORAZ DOSKONALEGO
- Przydatnosé/trwatosé produktu wynosi 6 miesiecy w temp. 18-24°C POLYSKU OSIAGNA PANSTWO
w zamknietym opakowaniu, a po otwarciu mozna przechowywac produkt DOZUJAC SRODEK BACKGLANZ
w chtodni/lodéwce maksymalnie przez 3 dni. PRZED WYPIEKIEM LUB ZARAZ PO
WYCIAGNIECIU Z PIECA GDY WYROB

- Produkcja srodka i produkt BackGlanz jest w petni sterylny. JEST JESZCZE GORACY.

Smarowanie elementéw tnacych oraz elementéw transportowych.
Schneideoil

Uniwersalny, roslinny olej do krajalnic i linii technologicznych. W krajalnicach zapobiega przyklejaniu sie ciasta do nozy,
co pozwala na lepsze krojenie pieczywa oraz dtuzsza zywotnos$¢ nozy i krajalnic.

W liniach technologicznych doskonaty do powlekania lejéw dzielarek do ciast, smarowania komér, elementéw
ruchomych (ttokéw), zespotéw odmierzajacych i odcinajacych w dzielarkach do ciasta, stozkédw w zaokraglarkach
do ciasta zapewniajgc lepszy poslizg ciasta. Srodek mozna stosowaé réwniez do smarowania innych czesci maszyn
w przemysle spozywczym. Sktadniki: oleje roslinne.

SCHNEIDEOIL ,,B” BECZKA 215 L
KOD PRODUKTU: 10353

SCHNEIDEOIL ,,B” PUSZKA 500 ML
KOD PRODUKTU: 10349

SCHNEIDEOIL ,,B” KEG30L
KOD PRODUKTU: 10248

SCHNEIDEOIL KANISTER10 L
KOD PRODUKTU: 7113

SCHNEIDEOIL ,,B” PALETOZBIORNIK 600 L
KOD PRODUKTU: 10848
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THERMO CONCEPT AIRMIX

Urzadzenie do dozowania surowcéw  podgrzewanych
do temperatury 60°C w zbiorniku cisnieniowym, przeznaczone
do stosowania w piekarniach i cukierniach.

Nalezy napetni¢ zbiornik odpowiednim surowcem i po
osiggnieciu wymaganej temperatury dozowac bezposrednio na
produkt.

KOD PRODUKTU: 41142

PARAMETRY

szerokos$é: 460 mm
gtebokos¢: 495 mm
wysokosé: 385 mm
wysokos$¢ z wozkiem: 945 mm
waga: 52 kg (z wozkiem)
zasilanie: 230V, 50 Hz
moc: 32 kW
ciénienie robocze: 6 bar
pojemnos¢ zbiornika: 570

DO NATRYSKIWANIA NADAJA SIE:
- POLEWY CZEKOLADOWE
- POMADY

POMADZIARKA GLASIERBOY 100S

Zasilane sprezonym powietrzem urzadzenie jest zamknietym
systemem do bez mgielnego rozpylania podgrzanego fondantu.

Glasierboy 100S sktada sie ze zbiornika cisnieniowego ze
stali szlachetnej tzw. kotlta materiatu oraz podgrzewacza
przeptywowego zasilanego sprezonym powietrzem systemu
Airmix, ztozonego zczerwonego weza materiatu oraz niebieskiego
weza powietrza sprezonego z lanca wysokocisnieniowa.

Dopuszczalna min./max. temperatura robocza: +2° C do + 50°C.
Maksymalna wilgotnosé¢: 90%. Zasilanie sprezonym powietrzem:
150 I/min., ciénienie: 6 baréw.

Waz podgrzewany na catej ditugosci. Po zakonczeniu pracy
urzadzenie nalezy podtaczyé wezem do zimnej wody i ptukac
przez kilka sekund.

KOD PRODUKTU: 14097

PARAMETRY

szerokos¢: 575 mm
gtebokosé: 700 mm
wysokosé: 1220 mm
waga: 80 kg
zbiornik: 13 kg
zasilanie: 400V, 50 Hz
moc: 7,0 kW

ODIMOMSAYLYN VINIZSONVN Od VINIZAVZdN
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UZYCZENIA DLUGOTERMINOWE

Zapytaj o program dtugoterminowego uzyczenia urzadzen:

KEG SYSTEM i Spruhboy.

DZIAL HANDLOWY:

+48 32 3019 100

ZAPYTAJ O MOZLIWOSC
PREZENTACJI URZADZENIA
W TWOIM ZAKALDZIE



https://www.facebook.com/Polmarkus.Wspolnie.Tworzymy.Rozwoj/
https://www.youtube.com/user/polmarkus
https://www.instagram.com/polmarkus.com.pl/
https://polmarkus.com.pl/
https://pl.linkedin.com/company/polmarkus

