Kuleczki polmarkus
serowe I upilnic Tevorzgmy Roziwd

Mieszanka Premium Kuleczki Serowe

znakomita, aromatyczna i stona przekgska pochodzgca z Ameryki.

Produkt przeznaczony bezposrednio do spozycia, najlepiej na ciepto.

Przygotowany uprzednio na bazie produkiu surowego lub mrozonego:
do odmrozenia, podgrzewania i odpieku w punktach sprzedazowych
lub gastronomicznych.

Nr art. 31241 Nr art. 31609

MIESZANKA PREMIUM POSYPKA

SEROWE KULECZKI KUKURYDZIANA

worek 25 kg 12,25 ZI SUPRIMA
worek 2,5 kg

Nr art. 31608

POSYPKA
KUKURYDZIANA
e PIKANTNA
_ ?. = SUPRIMA
& 9 worek 2,5 kg
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Receptura podstawowa:

Kuleczki Serowe Premium 1,000 kg
Jaja 0,400 kg
Woda zimna 0,400 kg
Olej 0,150 kg
Ser 26ty 0,600 kg
Posypka Kukurydziana Suprima 0,100 kg
Nr art. 31693
Czas mieszania: KARTON SKLADANY
wszystkie sktadniki (oprécz sera) wymieszac na wolnych KUBELEK Z NADRUKIEM
obrotach 5 minut, nastepnie okoto 1 minute na szybkich SMACINEGO
obrotach. Pod koniec mieszania dodac z6tty ser. poj. 1000 ml
) opak. 50 szt.
Czas spoczynku: 5 minut. 25,17 zt netto/opak.

Proces przygotowania:
ciasto podzieli¢ recznie na 30-40 gramowe kawatki i zaokrggli¢. Serowe kuleczki mozna udekorowad
Posypkg Kukurydziang lub Posypkg Kukurydziang Pikantng Suprima.

Czas wypieku: catkowity czas wypieku powinien wynosi¢ 16-18 minut, w temp. 230-240°C
z delikatnym zaparowaniem.

Alternatywa: serowe kuleczki mozna réwniez smazy¢ w gtebokim ttuszczu.
Temperatura oleju okoto 170°C, czas smazenia 8-12 minut.

Recepture podstawowqg moina wzbogacié¢ dodajgc szpinak, boczek,
szynke, czosnek, papryke, smazong cebule, orzechy witoskie.

doradztwo *« technologia *» dystrybucja ¢ serwis dla piekarni, cukierni, lodziarni i gastronomii
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