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Smakujgc podczas targéw Expo Sweet 2013 nowych czekoladowych lodéw Elenka, trudno

byto uwierzyc, ze to sorbety, a wiec produkty catkowicie pozbawione mleka. O tych wtoskich

nowosciach oraz lodach o zaskakujgcych smakach pgczka, bajaderki i kreméwki rozmawialismy

w Warszawie z Tomaszem Szyputq, technologiem firmy Polmarkus.

Czym wyrozniaja si¢ wasze nowe sorbety
od innych tego typu lodow?

Proponujemy metode robienia lodéw sor-
betowych na bazie syropu. Tworzymy go
poprzez pasteryzacje skladnikéw pod-
stawowych, takich jak woda i cukier oraz
ich stabilizacje na wtéknach roslinnych.
Pasteryzacja takiej mieszanki nastepu-
je w temperaturze 65 stopni C. Dodajmy,
ze w lodach jest 50 procent cukru i zero
ttuszczéw roélinnych utwardzanych. Co
daje taka technologia? Przede wszystkim
pozwala przyspieszy¢ produkcje i uzyskad
lody o wyrainych i orzeiwiajacych sma-
kach, ktoére przez kilka dni zachowuja od-
powiednig plastyczno$é. Proste jest takze
przygotowanie receptur takich sorbetow
i ich kalkulacja, a wigc doktadne obliczenie

kosztéw produkcji.

W jakich smakach prezentujecie sorbety
na Expo Sweet?

Przede wszystkim w takich, jakie sa najpo-
pularniejsze i jakie najlepiej sie sprzedaja,
miedzy innymi czarna porzeczka, kiwi,
cytryna, malina. Smaki tych sorbetéw nie
ograniczaja si¢ jednak tylko do owocowych,
gdyz mozemy z powodzeniem uzyskaé na
przyklad réwniez takie, ktore sa nietypowe
dla tego rodzaju lodéw. Na targach przygo-
towali$my takie wlasnie produkty pozba-
wione mleka, z dodatkiem pasty pistacjowej
Elenki, ktére majg bardzo wyrazny smak
charakterystyczny dla tych orzechéw. Z ko-
lei czekolade Barry Callebaut i syrop Elenka
Cacao Amaro wykorzystaliémy do przygo-
towania sorbetéw czekoladowych. Uwazam,
ze z lodami jest podobnie jak z kawa. Tak
jak kwintesencja tego napoju jest espresso,
tak kwintesencja lodéw czekoladowych sg
sorbety. Mlekiem tylko zabijamy te smaki.

Tak jak juz wspominalem, sorbety na bazie

syropow przez dlugi czas zachowuja swoja
plastyczno$é, a tym samym - latwo sie na-
ktadajg. Z tradycyjnymi lodami czekolado-
wymi na bazie mleka po kilku dniach ich
przechowywania w witrynie bywa réznie.

Zazwyczaj sie kruszg przy naktadaniu.

Czy to oznacza, Ze zamierzacie skoncen-
trowac sie wylacznie na proponowaniu lo-
dziarzom i cukiernikom lodéw wodnych?

Nie tylko. W naszej ofercie s3 i beda row-

niez lody na bazie mleka, ale w tej grupie
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produktéw z pewnoscig bedziemy przeko-
nywa¢ rzemie§lnikéw do korzystania z baz
pozbawionych tluszczéw roslinnych. Do
takich mlecznych baz lodowych réwniez
mamy odpowiednie syropy z 50-procento-
wa zawarto$cig cukru, dzigki ktérym moz-
na znacznie przyspieszy¢ i ulatwi¢ sobie
produkcje.

Paczu$ to produkt o specyficznym sma-
ku, ktéry stworzyl pan na bazie surowcow
Elenki. Skad pomyst na lody, ktére w sma- 4

Od lewej: Tomasz Szyputa ze swoimi lodami Pqczusiami oraz Luca Lasardi z Elenki, z zupetnie nowymi

I wioskimi sorbetami czekoladowymi.
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magazyn branty piekarskiej i cukierniczej

ku beda przypominaly to jedno z najpo-
pularniejszych w Polsce ciastek?
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Wtoski producent koncentruje si¢ na na-
turalnych, podstawowych  produktach
i wiecej wysitku wklada w polepszanie ich
jakoéci niz w tworzenie nowych potaczen

smakowych. Z kolei rynek konsumentéw

oczekuje ciagle czego$ nowego, zaskaku-
jacego. Stad tez pomyst, aby stworzy¢ lody
o smaku paczkéw z wykorzystaniem pasty
Elenka Cremottocento. Do $rodka datem

buteczki maslane jako variegato i ptatki réz

w cukrze wyprodukowane przez Prospone.
Przyznam, ze efekt tego potaczenia byl ina-
dal jest dla naszych klientéw zaskakujacy
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CODZIENNIE NOWE WIADOMOSCI

ierniczej

i spotyka sie z dobrym odbiorem.

Drugim typowo polskim smakiem, jaki

k

stworzyliSmy w Polmarkusie z wloskich
komponentéw, sa lody o smaku bajaderki
na bazie truflowej pasty Elenka Tartufone

z dodatkiem kokosu, kakao oraz z alkoho-
lem jako variegato. Do takich lodéw oczy-

wiécie, podobnie jak do bajaderki, mozna

iej I cu

dodac¢ na przyklad orzechy lub bakalie.

Uwazam, ze warto szuka¢ w cukiernictwie,
a nawet w gastronomii réznych produktow
i wykorzysta¢ ich smaki do tworzenia no-

wych lodow.
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Czyli jest pan zwolennikiem nowatorskie-

Zy pie

go lodziarstwa i ciaglego poszukiwania
ciekawych smakow?

Tak, i to nie tylko na bazie skladnikéw,
ktére dedykowane sa do produkcji lodow.
Mozna tworzy¢ nowe smaki z ogélnie do-
stepnych produktéw, lezacych doslownie na
potkach sklepowych.

Moj tata ma zaktad lodziarski od blisko 40
lat i moge powiedzie¢, Ze wrecz urodzilem
si¢ w lodziarni. Moze dlatego na wiele pro-
duktéw i ich smakow patrze przez pryzmat

s bran

zastosowania ich w lodach. Jednak czesto,
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gdy jade jako technolog do lodziarni naszego
klienta, staram si¢ przede wszystkim spetnic¢
jego oczekiwania. Nie mam gotowych pomy-
stéw, one tworza si¢ na miejscu. W trakcie
rozmowy z wlaécicielem lodziarni dowiaduje
si¢, kto u niego robi zakupy, jakie wyroby sa
najpopularniejsze. Tak bylo tez w przypadku
pewnej lodziarni, ktéra znajduje si¢ na placu
z pomnikiem Jana Pawla II. Pomyslalem, ze
takie umiejscowienie lokalu jest dobrym pre-
tekstem, aby zaproponowaé klientom lody

o smaku kreméwki wadowickiej. Pomyst

DLA WAS ZMIENIAMY SIE KAZDEGO DNIA!

chwycil momentalnie, zwlaszcza ze lody nie

byly podawane w naczyniu, a w ciescie fran-

cuskim, jak prawdziwa kremoéwka. ]
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Internetowy se

www.bak_eandsweet.



