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CIASTO PIZZA

25% mieszanka do produkcji spoddéw do pizzy i drobnego pieczywa piekarniczego.

Mieszanka do wypieku spoddw do pizzy, pizzerinek, stonych paluchdw, kapusniakdw itp.
Pozwala uzyskac¢ produkt wysokiej jakosci, o niepowtarzalnym smaku i zapachu.

Oprocz spoddw do pizzy z mieszanki mozna wypiekac takze drobne pieczywo.

W potgczeniu z innymi produktami, z dodatkiem odpowiednich ziét

takich jak oregano czy bazylia powstang wypieki o wtoskim charakterze.

Ciasto Pizza 1,000 kg

maka typ 500 3,000 kg

drozdze 0.160 kg

olej 0,200 kg

woda 2,200 kg

Razem ciasto ok. 6,560 kg -
Wykonanie:

Sktadniki potgczyc¢ razem.

Miesi¢ okoto 3 minuty nawolnych obrotachiokoto é minut na szybkich obrotach.
Nastepnie ciasto podzielic na presy o wadze okoto 2,20 kg (30szt.).

Otrzymane kesy rozwatkowac, pokry< sosem, farszemiposypac zéttym serem.
27-28°C.

Wypiek:
Wypiekac w temperaturze 220-230°C przez 8-10 minut zzaparowaniem pieca.

;

“
Opakowanie: worek 25 kg

Paleta: 750 kg
Termin przydatnosci: 4 miesigce
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