
Ditsch  
pieczywo ługowane
Pieczywo ługowane, długo zachowuje świeżość i chrupkość,jest doskonałą aternatywą 
dla tradycyjnego pieczywa pszennego! Dzięki specjalnej technologii produkcji, pieczywo zyskuje 
charakterystyczną spękaną skórkę o intensywnej barwie, a miękisz pozostaje wilgotny i delikatny.  
Ditsch to szeroka oferta  gotowych wyrobów, o szerokim zastosowaniu: zarówno, na słodko jak i na słono, jako 
samodzielna przekąska, kanapka, czy nawet fast food. Ditsch to wysoka jakość, powtarzalność smaku oraz prosty 
sposób na poszerzenie oferty niewielkim nakładem - wystarczy tylko odpiec!



CENTRALA:
Pyskowice, 44-120

ul. Wyszyńskiego 62
T: +48 32 30 19 100

biuro@polmarkus.com.pl

ODDZIAŁ WROCŁAW:
Wrocław, 52-438
ul. Giełdowa 24

T: +48 71 712 23 04
wroclaw@polmarkus.com.pl

ODDZIAŁ KRAKÓW:
Skawina, 32-050

ul. Płk. A. Hałacińskiego 2
T: +48 12 442 00 00

krakow@polmarkus.com.pl

ODDZIAŁ SŁUPSK:
Słupsk, 76-200

ul. Szymanowskiego 16
T: +48 59 727 95 95

slupsk@polmarkus.com.pl

ODDZIAŁ ŁÓDŹ:
Ksawerów, 95-054

ul. Łódzka 46
T: + 09 30 8048 42 2

lodz@polmarkus.com.pl

d o r a d z t w o • t e c h n o l o g i a • d y s t r y b u c j a • s e r w i s   d l a   p i e k a r n i ,   c u k i e r n i ,   l o d z i a r n i   i   g a s t r o n o m i i

ODDZIAŁ SŁOWACJA:
Dolný Kubín, 026 01

ul. Radlinského 60
T: +421 43 532 43 74

slovensko@polmarkus.com.pl

ODDZIAŁ CZECHY:
Frýdek Místek, 738 01

ul. Sadová 618
T: +420 55 86 40 594

info@polmarkus.cz

www.polmarkus.com.pl sklep.polmarkus.com.pl youtube.pl/Polmarkus Sp. z o.o.facebook.com/polmarkus

Element wyposażenia sklepów piekarniczych, 
spożywczych i wędliniarskich. 
Doskonały do ekspozycji precli 
czy wędlin

Mrożony precel 
surowy 100 g
Nr 31452
karton 4 x 20 szt. 
sól 140 g w opakowaniu

Rozmrażanie: ok 20 min
Przygotowanie : posypać solą lub innymi 
dodatkami ( ziarna , bakalie, ser, boczek)
Odpiek: temp. 190 st. C 
Czas: 14 min*

Przygotowanie:
Rozmrażanie: ok 15 min
Przygotowanie : zwilżyć powierzchnię 
precla, posypać solą lub innymi 
dodatkami ( ziarna , bakalie, ser, boczek), 
docisnąć do powierzchni. 
Odpiek: temp. 180 st. C 
Czas: 4 min*

Przygotowanie:
Rozmrażanie: ok 30 min
Przygotowanie : po upływie 10 min
wykonać 2 ukośne nacięcia, posypać 
solą.
Odpiek: temp. 180 st. C 
Czas: 12-14 min*

Przygotowanie:

Mrożony precel 
wypieczony 83 g
Nr 13331
karton 4 x 40 szt. 
sól 140 g w opakowaniu

Stojak do ekspozycji precli
Nr 31746, opak. 1 szt. 
wysokość 50 cm, średnica 22 cm
karton 4 x 10 szt. 

Mrożony paluch 
surowy 85 g
#31454
karton 4 x 30 szt. 
sól 140 g w opakowaniu

Ditsch - pieczywo ługowane

*Czas odpieku zależny jest od typu pieca.

Stojak do ekspozycji precli


