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PANEFIT 8 ZIAREN

50% mieszanka do produkciji pieczywa wieloziarnistego

Panefit 8 ziaren to 50 % mieszanka o niezwyktych walorach smakowych i zdrowotnych
do produkcji pieczywa wieloziarnistego i innych wyrobow piekarniczych.

Dzieki odpowiednio dobranym sktadnikom gotowe pieczywo jest aromatyczne
i dtugo zachowuje walory smakowe. W swoim sktadzie zawiera ptatki zZbdz chlebowych,
soje, stonecznik i sezam, ktdre sg naturalnym zrédtem witamin i mineratow.

Panefit 8 ziaren 10,000 kg
Maka pszenna T 550 10,000 kg
Drozdze 0,800 kg
Woda 11,000 L
31,800 kg
Wykonanie:

Panefit8ziaren (10 kg) namoczy¢ w 9 L wody o temperaturze ok. 26°C.

Odstawi¢ na okoto 60 minut, dodac¢ 10 kg mgki pszennej T 550, okoto 2 L wody
idrozdze.

Czas miesienia:

Miesi¢ ciasto 5 minut nawolnych obrotachi5 minut na szybkich obrotach.

Temperatura ciasta:
Temperatura ciasta to 26- 28°C. Fermentacja wstepna okoto 15 minut.

Podzieli¢ ciasto na kesy, zaokrggli¢, lekko wydtuzy ¢, obtoczyé w mieszance wielo-
ziarnistej Multi Stoneczny Suprima. Utozy¢ w foremkach. Fermentacja kohcowa
40-50 minut.

Wypiek:
Wypiek 30-40 minut w temperaturze 230-240°C zzaparowaniem pieca.

Opakowanie: worek 25 kg
Paleta: 750 kg
Termin przydatnosci: 9 mc
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