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PANEFIT SUNFLOWER

50% mieszanka do wyrobu pieczywa stonecznikowego

Panefit Sunflower 1o mieszanka do szybkiego wytwarzania popularnego pieczywa wieloziar-
nistego z dodatkiem stonecznika, soi i siemienia Inu. Gtéwnym sktadnikiem mieszanki jest sto-
necznik, ktory jest bogaty w witamine E oraz cynk, poprawiajgcy pamiec ikoncentracje.
Wyprodukowane z mieszanki pieczywo jest smaczne, pulchne; dtugo zachowuje Swiezosc.

Panefit Sunflower 50% Suprima 2,500 kg
Maka pszenna T 550 2,500 kg
Woda 2,750 1

Drozdze 0,200 kg
Razem ciasto 7.950 kg

Przygotowanie:

Wszystkie sktadniki razem wymiesza¢. Czas miesienia: 3 minuty na wolnych
obrotachié minut na szybkich obrotach.

Temperatura ciasta: 26°C.

Czasspoczynku: 15 minut.

Formowanie irozrost:

Ciasto podrzieli¢ na presy o wadze 2,5 kg. Kazdqg podzieli¢ na kesy (okoto 30 szt.),
zaokrggli¢ lekko, wydtuzy¢, uformowac podtuzne butki. Mozna réwniez wykonac
bagietki, paluchy, butki paryskie.

Garowanie:
Odstawi¢ do garowania. Fermentacja koncowa: 30 - 40 minut.

Wypiek:
Butkimozna udekorowad mieszankq ziarnistq Suprima lub stonecznikiem.
Wypiekac w temp. 220-230°C przez okoto 18-25 minut.

Opakowanie: worek 25 kg
Paleta: 750 kg
Termin przydatnosci: 9 miesiecy
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