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PANEFIT ZIARENKO

mieszanka wieloziarnista do wypieku lub dekorowania

Panefit Ziarenko jest mieszankqg przeznaczong zarowno do wypieku, jak i do dekoraciji pieczywa.
Mieszanka zawiera ciete ziarna: jeczmienia, owsa, pszenicy, soi, ziarno sezamu, stonecznikailnu.
Zawartos¢ ziaren w mieszance podnosi walory odzywcze pieczywa, jak rowniez stanowi cieka-
wy element dekoracyjny wypiekéw. Odpowiednie proporcje sktadnikdw w mieszance dajg
wysmienitq nute smakowqizapachowaq.

Panefit Ziarenko Suprima 1,500 kg
Woda o temp. 28°C 1,000 |
Razem 2,500 kg

Przed dodaniem do ciasta zalecamy namoczenie mieszanki Panefit Ziarenko przez 30 - 60 minut
wwodzie o tfemp. 28°C.

Dowolne ciasto chlebowe/na butki 10,000 kg
Namoczona mieszanka Panefit Ziarenko Suprima 2,500 kg
Razem 12,500 kg

Mozna doda¢ maki, do uzyskania oczekiwanej konsystenciji
ciasta.

Przygotowanie:
Wszystkie sktadnikirazem potgczyc.
Temperatura ciasta: 26°C. Czas spoczynku: 15 minut.

Formowanie irozrost:

Ciasto podzieli¢ na presy o wadze okoto 2,5 kg. Kazdqg prese podzieli¢ na kesy.
(okoto 30szt.), zaokragli¢ lekko, wydtuzy &, uformowac podtuzne butki.
Moznaréwniez wykonac bagietki, paluchy, butki paryskie.

Garowanie:
Odstawi¢ do garowania. Fermentacja kohcowa: 30 - 40 minut.

Wypiek:
Butki mozna udekorowac mieszankqg Panefit Ziarenko Suprima lub inng posypkg Opakowanie: worek 25 kg
czy ziarnami. Wypieka¢ w temp. 220-230°C przez okoto 18-25 minut z zaparo- Paleta: 750 kg

waniempiecd. Termin przydatnosci: 9 miesiecy
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polmo rkus Pyskowice, 44-120 Wroctaw, 52-438 Krakéw, 30-720
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