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PANEFIT ZIARNOVITA

mieszanka do produkcji chleba ziarnistego bez mqgki i drozdzy

Panefit Ziarnovita to mieszanka do produkciji chleba ziarnistego bez maki i drozdzy,
wolna od substancji dodatkowych.

Pieczywo to zawiera duzo ptatkdéw owsianych, sojowych i zytnich.
Jest takze petne ziaren: Inu, stonecznika, sezamu i pszenicy, ktére gwarantujg zawartosc
wysokowartosciowego btonnika oraz mineratéw.

Wypieki charakteryzujg sie wspaniatym zapachem i niezwyktymi walorami smakowymi,
jak réowniez dtugo zachowujg wilgotnosc i swiezosc.

Panefit Ziarnovita Suprima 1,000 kg
Sél 0,025 kg
Olej roslinny 0.080 kg
Midd ptynny 0,080 kg
Dynia ziarno 0,200 kg
Woda 0,900 kg
Razem ciasto: 2,285 kg
Przygotowanie:

Odwazy¢ sktadniki zgodnie z recepturg i zamiesi¢ ciasto do
uzyskania jednolitej konsystenciji. Czas mieszania to okoto 2 minuty
nawolnych obrotach.

Czas spoczynku:
Odwazyciuformowac kesy, nawazka 500 g.
Czaslezakowania: 1,5-2 godziny.

Wypiek:

Temperatura wypieku 180°C. Opakowanie: worek 25 kg
Czas wypieku okoto 60 minut dla nawazki 500 g. Paleta: 750kg
Wypiekaé z zaparowaniem przez okoto 30 sekund. Termin przydatnosci:

4 miesigce
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