
cynamonowe

Ślimaki na maśle
Surowe, głęboko mrożone ciastka typu półfrancuskiego

o kształcie ślimaka, wypełnione nadzieniem.
Przeznaczone do rozmrożenia i wypiekania.

Opakowanie: karton 2 kg	
Paleta: 400 kg
Termin przydatności: 270 dni

Waga 1 szt:
- ślimak cynamonowy: ok. 22 - 25 g
- ślimak marcepanowy z rodzynkami: 25 - 28 g

Wypiek: W piecu z zaparowaniem 5 sek.

Temp. pieczenia: 270 °C.

Czas pieczenia: ok. 4 - 5 minut. Piec do uzyskania pożądanego koloru. 
Uwaga! Piece różnią się od siebie, dlatego należy warunki pieczenia dostosować
do technologii sprawdzonej i przyjętej na piekarni.  

Przechowywanie: w temp. -18ºC. 
Inny sposób przechowywania (np. lodówka) może wpłynąć niekorzystnie
na świeżość ciastek i ich walory smakowe. 
Produkt po rozmrożeniu nie nadaje się do ponownego zamrożenia.

marcepanowe z rodzynkami


