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Opakowanie: worek 10 kg
Paleta: 750 kg
Termin przydatnosci: 36 miesiecy

odporny na odporny na
mrozenie zapiekanie

Fruitgel Suprima

Skoncentrowany najwyzszej jakosci zagestnik do owocow, sokow, mas, kremow, musow,
farszy i sosow. Jest odpowiedni do przyrzgdzania owocodw w zelu i do obsypywania owo-
cow mrozonych w celu zawigzania ich sokow w zel. Brak zawartosci cukru czyni go uniwer-

Bez cukru

salnym zagestnikiem do zastosowania w branzy cukierniczej, lodziarskiej i gastronomiczne;.
Fruitgel Suprima wigze juz na zimno, jest odporny na mrozenie i zapiekanie.
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Receptura

Owoce w zelu 50 % Owoce w Raju

Fruitgel Suprima 0,100 - 0,120 kg Ciasto:
CUkier 0,400 - 0,500 kg Morgoryno 80% 0,860 kg
Woda 1,000 kg 16tka 0,300 kg
Owoce 1,500 kg Cukier waniliowy 0,120 kg
" . Maka pszenna T500 1,000 kg
Wykonanle: Proszek do pieczenia 0,030 kg
Zagestnik wymieszac z cukrem, dola¢ wode i gwattowanie wymie- Beza:
szac. Dotozy¢ 1,500 kg owocdw Swiezych lub mrozonych i wymie-
szac. 1 tej receptury uzyskujemy 3,000 kg owocdw w zelu 50 %. Biatko (zimne) 0,540 kg
Cukier krysztat 0,900 kg
. Owoce:
Uwagi:
Owoce mrozone 2,500 kg
Przy uzyciu mrozonych owocoéw, nalezy zastosowac wode cieptq. Fruitgel Suprima 0,240 kg

Przy uzyciu stodkich sokdw nalezy zmniejszy< ilo$¢ cukru.

Ciasto kruche:

Margaryne wymieszac z zéttkami i cukrem waniliowym.

Dotozy¢ magke z proszkiem do pieczenia i wymieszad.

Uzyskane ciasto rozwatkowad na blache 60 x 40 cm

wytozonqg pergaminem. Piec w temp. 180°- 200°C przez 15 - 20 min.

Beza:

Do biatka wsypac cukier krysztat i ubija¢ do uzyskania sztywnej
konsystenciji.

Wykonanie:

Na ciepty blat pbétkruchy natozy¢ rant. Posypac obficie

catq powierzchnie zagestnikiem Fruitgel Suprima ok 120g.
Nastepnie roztozy¢ owoce ( jedli sq mrozone to nalezy

je wczesniej wyciggngc z zamrazalki w celu zmiany temperatury
owocow na lekko zamrozone). Posypac¢ cukrem.

Kolejno ponownie posypac obficie catq powierzchnie Fruitgelem
ok. 120 g. Natozy¢ ubitg beze, ktérg mozna uksztattowac w fale

i przed wypieczeniem przypali¢ koncowki fal palnikiem.

Piec w temperaturze 175°C ok 60 minut.
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