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Opakowanie: worek 20 kg
Paleta: 800 kg
Termin przydatnosci: 12 miesiecy

Stonecznik Ptatki orkiszowe Jogurt

Pieczywo JOGURT - FIT

To 50% mieszanka do pieczywa jogurtowego. Nowa, ciekawa, praktyczna i tatwa do przy-
gotowania forma pieczywa w postaci JOGURTOWEGO BATONA. Swietnie nadaje sie na
kanapki dla dzieci, jako przekgska w ciggu dnia czy tez ,,zastrzyk energii” dla sportowcow.
Waisi Klienci doceniqg i pokochajg JOGURTOWE BATONY!
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Receptura

BATON JOGURTOWY
- same korzysci!

Jogurt - wartosciowy dodatek

Dodatek lubiany zaréwno przez dzieci jak i dorostych,
bogate 7zrodto wapnia i wysokowarto$ciowego biatka.
Batony jogurtowe przygotowane wg. receptury
zawierajg min. 6% jogurtu.

Petnowartosciowe surowce

Ptatki orkiszowe, maka z pestek dyni,
ptatki ziemniaczane

Pieczywo JOGURT - FIT

Maka pszenna T500 5,000 kg Zbllansowany smak
M|e§zano Jogurt Fit Suprima 5,000 kg Smakuje zardwno z pikantnymi jak i stodkimi
Drozdze 0,030 kg dodatkami. Wyjgtkowy smak w potgczeniu
Woda 5,300 - 5,500 kg z posypkq wieloziarnistg Suprima.
Wykonanie: .
Ciasto
Wszystkie sktadniki miesi¢ 6 - 7 min, na wolnych obrotach i 2 min na
szybkich. Temp. ciasta 26 - 28°C Na zewngtrz chrupigce, wewnatrz swieze i delikat-
ne, zdecydowanie bardziej wilgotne od fradycyj-
Rozrost: nego pieczywa.

Pozostawi¢ do spoczynku na ok. 10 min. Nastepnie rozwatkowad
ciasto na szeroko$¢ 36 cm i grubos¢ ok 1 cm. Pozostaw do odpo-
czynku na 10 min i zwilz. Posyp réwnomiernie mieszankg wieloziarni-
stq Suprima. Przy pomocy radetka i linijki cukierniczej podziel ciasto
na prostokaty 12 x 5 cm. Utdz batony na blache i poddaj garowa- Praktyczna i modna forma batona to wyjscie
niu przez ok 25 min w temp. 34°C i 75% wilgotnosci. na przeciw oczekiwaniom Klienta i panujgcym
frednom zywieniowym.

Nowoczesna forma

Wypiek:

Wyjmij blache z garownika, zwilz batony wodg i wtdz do pieca.
Wypiek z zaparowaniem temp. 220 °C ok 18 min.
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