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Mak niebies
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Mak niebieski preminm to Ziarno o stodkin
smaku i pryjemnym Japachu.

Produkt wysokiej jakosci stosowany w postaci catego ziarna do dekoracji pieczywa: chlebdw, butek, obwarzankdw, precli.

W cukiernictwie wykorzystuje sie go do: babek makowych, ciastek kruchych, paluszkdéw oraz blatéw biszkoptowych.

Mak stanowi rowniez element ozdobny deserdw oraz jest sktadnikiem farszy. Mak niebieski premium - idealny do réznego
rodzaju mas makowych. Ziarno po uprzednim zaparzeniu i zmieleniu, wzbogacamy dodatkami smakowymi wg uznania

(np. bakalie, aromaty, cukier). Tak wykonana masa makowa znajdzie zastosowanie w fradycyjnych polskich wypiekach takich
jak: makowce, strucle, drozdzdwki, mazurki i ciasta. W przeciwiehstwie do gotowych mas, mak daje mozliwos¢ tworzenia

oryginalnych oraz tradycyjnych kompozycji smakowych.

Dostepne opakowania: 25 kg, 5 kg, 1 kg
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Nadzienie makowe suche jest produktem w postaci sypkiej.
Jego wysoka jako$¢ umozliwia uzyskanie produktu kohco-
wego o znakomitym smaku i wyglgdzie. Pozwala na prosty

Mak mielony stabilizowany jest poddany termicznej stabilizo-
cji, ktéra podkresla naturalny smak i aromat maku, zapobie-
ga jetczeniu i zmniejsza poziom wilgotnosci do 7,5 %. Pozwala

i szybki sposdb uzycia bez pracochtonnego przygotowywa-
nia maku.

na przygotowanie indywidualnego produktu jakim jest masa
makowa. Gotowy zmielony mak wzbogacamy dodatkami
takimi jak: aromaty, bakalie, cukier, okruchy.

Opakowanie: 5 kg

Mak stabilizowany 100%

Opakowanie: 25 kg

Nadzienie makowe 49%

Receptura podstawowa

Mak mielony stab. 1,000 kg

Masa makowa 1,000 kg Marmolada owocowa 0,160 kg
Woda 0,350 kg Cukier 0,620 kg
. Cukier waniliowy 0,03 kg

Receptura z okruchami Butka tarta 0,050 kg
Masa makowa 1,000 kg Mleko w proszku 0,03 kg
Woda 0,500 kg Pasta cytrynowa 0,02 kg
Okruchy (butka tarta) 0,100 kg Woda 0.890 kg

Wszystkie sktadniki doktadnie wymieszaé w maszynie na srednich obrotach przez okoto 3 min.
Tak przygotowane nadzienie mozna wykorzystaé do produkciji
drozdzéwek i ciast makowych.

doradztwo * technologia *» dystrybucja * serwis dla piekarni, cukierni, lodziarni i gastronomii
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ODDZIAL £tOD1:
Ksawerow, 95-054

ODDZIAL SLOWACJA: ODDZIAL CZECHY:
Dolny Kubin, 026 01 Frydek Mistek, 738 01
ul. Radlinského 60 ul. Sadova 618

T: +421 435324374  T: +420 55 86 40 594
info@polmarkus.cz

ODDZIAL WROCLAW: ODDZIAL KRAKOW: ODDZIAL SLUPSK:
Wroctaw, 52-438 Skawina, 32-050 Stupsk, 76-200

ul. Wyszynskiego 62 ul. Gietdowa 24  ul. Ptk. A. Hatacinskiego 2 ul. Szymanowskiego 16 ul. tédzka 46
T: +48 32 30 19 100 T: +48 71 712 23 04 T: +48 12 442 00 00 T: +48 59 727 95 95 T: +48 42 209 30 80
biuro@polmarkus.com.pl wroclaw@polmarkus.com.pl krakow@polmarkus.com.pl  slupsk@polmarkus.com.pl lodz@polmarkus.com.pl  slovensko@polmarkus.com.pl

CENTRALA:
Pyskowice, 44-120
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