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STABILIZATORY DOLCE

stabilizatory do smietany

Stabilizatory do Smietany Dolce to dodatek do produkcji kremdw na bazie bitej Smietany.
Pozwalajg uzyskac¢ bardzo stabilne masy cukiernicze o réznych smakach i zabarwieniu.
Nadajg odpowiedniq konsystencje oraz gwarantujqg stabilnos¢ gotowego produktu.
Stworzone na bazie roslinnych komponentow, posiadajg kawafki liofilizowanych owocow.

Dostepne smaki:
- neutralny (mozna potgczy¢ dodatkowo zinnymi sktadnikami smakowymi typu pasty, owoce lub alkohol),
- cytryna,

- gruszka,

- malina,

- truskawka,
-owocelasu,
- tiramisu,

- czekolada.

Podstawowe zastosowanie:
- do dekoraciji i przektadania tortow lekkich (na kremach zrobionych

z bitejSmietany), \
- do wypetniania i dekoracji ciastek francuskich, parzonych (eklerek,
ptysie), biszkoptowych orazrurek, ' " - N

- do przektadania ciast typu WZ, —
- do deseréw podawanych w kawiarniach. .

Dolce 0,200 kg
Zimna przegotowana woda 0,280 kg
Bita $mietana niestodzona 1,000 kg
Razem ciasto: 1,480 kg
Opakowanie: worek 1 kg
Wykonanie: Paleta: 500 kg
Schtodzong $mietane (min. 30% ttuszczu) ubi¢ bez cukru. Odwazong Termin przydatnosci: 9 mc

cze$¢ Dolce wsypac do wody i doktadnie wymiesza¢. Wlac¢ do ubitej
Smietany i cato$¢ ponownie wymieszac¢ doktadnie i delikatnie.

Produkty na bazie stabilizatordéw nalezy dobrze schtodzic.
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polmarkus Pyskowice, 44-120 Wroclaw, 52-438 Krakéw, 30-720
ul. Wyszynskiego 62 ul. Gietdowa 12 ul. Saska 27

tel. +48/32 30 19 100 tel. +48/71 363 55 66 tel. +48/12 442 00 00
fax +48/3230 19 119 fax +48/71 363 55 67 fax +48/12 684 66 88
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