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GRIKO NA MASLE

mrozone ciastka z ciasta pétfrancuskiego gryczanego

Mrozone ciastka Griko z ciasta potfrancuskiego na bazie prazonej magki gryczane;,
maki pszennej i jeczmiennej z dodatkiem ziaren roslin oleistych,

takich jak siemie Inu, sezam i stonecznik.

Griko wyprodukowane jest na bazie masta i wypetnione smacznymi

farszami gastronomicznymi. Griko na masle to produkt bez konserwantéw.

PRZYGOTOWANIE:

Czas rozmrazania okoto 90 minut w temp. optymalnej ok. 18°C

do petnego rozmrozenia. Powierzchnia produktu nie wymaga zwilzenia
przed odpiekiem. Wypiek w piecu z zaparowaniem lub bez.
Temperatura pieca: od 190 do 210°C.

Czas wypieku: okoto 14 - 16 minut.

UWAGA!
Piece réznig sie od siebie, dlatego warunki pieczenia nalezy dostosowac
do technologii sprawdzonej i przyjetej w piekarni.

GIKO DOSTEPNE W OFERCIE:

nr kat. 32030 Mrozone Griko na masle z nadzieniem kapusciano - grzybo-
wym 90 g - gryczane ciastka z nadzieniem z kapusty, pieczarek, cebuli
i przypraw.

nr kat. 32031 Mrozone Griko na masle z nadzieniem leczo - boczek 90 g -
gryczane ciastka z nadzieniem z cebuli, boczku, pieczarek, papryki,
koncentratu pomidorowego i przypraw.

nr kat. 32033 Mrozone Griko na masle z nadzieniem szpinakowym 90 g -
gryczane ciastka z nadzieniem ze szpinaku, cebuli, czosnku i przypraw.

nr kat. 34867 Mrozone Griko na masle z nadzieniem z miesa drobiowego 90 g -
gryczane ciastka z nadzieniemz miesa drobiowego z przyprawami.

nr kat. 34866 Mrozone Griko na masle z nadzieniem z miesa wieprzowo -

drobiowego 90 g - gryczane ciastka z nadzieniem z miesa wieprzowo - dro-

biowego z przyprawami. Opakowanie: karton 50 szt.
Paleta: 80 x 50 szt.
Termin przydatnosci: 180 dni
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